ROSIERES @

HUONG DAN SU’ DUNG VA LAP PAT

Model: RF43IN
LO NUONG DA NANG DUNG DIEN

Made in France

Nhuw tat ca thiét bi gia dung khac, ngwoi sir dung can thyc tap dé
lam quen dan va cé thé str dung thiét bi hiéu qua nhat

Ban dich cho phan huéng dan st dung, phan ky thuat va so dd dwoc thé hién chi tiét trong ban
da ngdn ngir kém theo 10.
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1. CHi DAN AN TOAN

1.1 CANH BAO CHUNG

Nha san xuat khuyén céo nhitng nguoi khong dwoc st dung thiét bi bao gom: tré em
dwai 6 tudi, nhirng ngudi co van dé vé than kinh, thieu nang tri tué, khéng biét chir va

ki hiéu

Thiét bi dwoc sdn xuat phuc vu nhu cau trong nha gdm: bép & ctra hang, gia dinh, nha
khach va khach san nhdé.

S dung sai myc dich va cong nang cla thiét bi sé dan dén ton hai thiét bj, giam tudi
tho va khéong dwoc bao hanh b&i nha san xuat

Ctra cUa thiét bi phai ludn dong nham tranh nhirng rdi ro va cham

Canh bao

Quan trong: Phai dau ndi day tiép dia cho thiét bj

Nha san xuat sé khéng chiu trach nhiém néu thiét bi khong dworc dau néi day
tiep dia dung tiéu chuan, day la yeu to rat quan trong lién quan den an toan

Dam bao thiét bi phai dwoc dlirng can bang
Khéng dwoc dung tay chan wét khi diéu khién thiét bi
Khéng nén dung chan tran khi diéu khién thiét bi

Khéng dwoc dé truc tiép thiét bi dwdi mwa nang, thiét bj dwoc thiét ké dé dung
trong nha

Khi thiét bi c6 truc tréc can goi dién dén trung tdm bdo hanh
Tat ngudn dién khi khéng st dung, bao tri, vé sinh ho&c khi cé sw cb

Stra chira hoac thay thé phu kién nén duorc thue hién bdi ki thuat vién cua chinh
hang nhdm nang cao tudi tho va hiéu suét lam viéc cla thiét bj

Trong qua trinh st dung thiét bi c6 thé bi ndng bén trong va bén ngoai nén lwu y
khéng duoc s& cham

Tré em khong nén dén gan va diéu khién thiét bj

Néu c6 chay khong dugc phun nwéc vao ma phai tat ngudn dién, dap dam chay
bang tam chan am hoac bot xit chuyén dung

Khoéng nén dung vat sdc nhon dé co rira 16 nau

Khi vé sinh phai t&t ngudn dién, dé ngudi
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e Khéng dung xit hoi dé vé sinh 16

Lwuy
e Khoéng dé tré em dén gan khi thiét bi dang hoat dong
e Khéng mé& ctra 16 nwéng khi co tré em dén gan

e Phai ddm bao dau ndi ngudn dién, day cap dién theo dung tiéu chuén cta nha
may

Chung téi lwu y khach hang git quyén hwéng dan sir dung nay trong qua
trinh st dung cling nh ma san pham sau dé tién cho viéc yéu cau dich vu
sau ban hang khi can.

o~
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Lwu y quan trong

e Thiét bi phai dwoc I&p dat bi ki thuat vién chuyén nghiép

e Thiét bi dwoc thiét ké dung trong bép gia dinh

e Khi co sy cb can phai tat ngudn dién dau tién

e Khéng nén dua vao canh cira cua thiét bi hodc dé tré em choi véi thiét bi
e Nén vé sinh thiét bi sau méi lan s dung

e Khong nén dé chat dé chay gan thiét bi

e Nén st dung gang tay chuyé&n dung khi dung 16 nwéng dé tranh bdng tay

e Khi ndu cac thuwc phdm c6 chat dau m& nén theo dai 16 vi cé thé gay chay trong
[o]

e Thiét bj dwoc san xuat theo tiéu chuan nén co thé tai ché khi cii hodc khéng st
dung

e Goi trung tdm bao hanh khi c6 sy c6 ma khéng tw khéc phuc dwoc
Can thao tac dang theo hwéng dan sir dung

Moi thao tac sai c6 thé dan t&i héng thiét bi hoac thiéu an toan cho ngwoi
st dung

G Rosiéres san xuét thiét bj nay theo tiéu chuadn sau: 89/109/EEC -
2006/95/EC - 2004/108/EC
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Théng sé ki thuat

Model RF43IN
Coéng suét dién 2000w
Dung tich 10 55 lit

Kich thwoc 10 596x540x590 mm
Kich thwéc am tu 560x550x580 mm

1.2 LAP PAT

Viéc lap dit phai dwoc thwe hién bi ki thuat cé chuyén mén nham
dam bao an toan khi st dung ciing nhw theo yéu cau cua nha san
xuat

DAU NOI PIEN NGUON

Nha san xuat tir chéi trach nhiém bao tri bao hanh néu thiét bi 1ap
dat sai qui cach

Canh bao

e Kiém tra cong suat dién, ngudn dién, day dién trudc khi lap dat
nham dam bao dung yéu cau cua thiét bi

e Thiét bi phai dwoc dau ndi dién qua 6 cadm co day tiép dia

o Thiét bi phai dwoc dau ndi véi day tiép dia 1a bat budc

ouverture
500x50
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2. CONG NGHE PRO - EXP'R

Céng nghé cua Rosiéres tao ra bwédc dot pha dac biét cho 16 nwéng. Hé thdng dbi
lwu gié Multijet tao nhiét déu cho thuc phém moét cach tr tir va lam giam do khoé

cla thirc &n, gitp chin déu va mém

2.1 DUNG CU TRONG LO

Can vé sinh toan bd dung cu sau trong 16 khi n4u 1an dau tién

Lo c6 thé d& dia va khudn banh

......

L / / ,/j \ \\\&

Khay dé hirng nwérc thit trong khi nwéng

Khoéng bao gior dung khay nay dé trwc tiép quay thit vi m& sé tao nhiéu khoi

trong 10

Khoéng dwoc dé khay trwc tiép dwai 16 khi nu
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Khay da nwéng pizza (tuy tirng model)

Khay nwéng banh bat budc phai dé trén gia. Khay dung nwéng banh nhé nhu biscuits,

meringues, etc...

Khoéng dwoc dé khay trwc tiép dudi 16 khi ndu

& -

2.2 ROTISSERIE - ROTI
Khéng can lam nong 16 truéc khi Roti, déng clra 16 khi ndu
Lwong dién tiéu thu gian 90~95% so v&i hé thdng nwéng truyén thdng

o gy

1. Gia

2. Xién

3. Méc va 6¢
4. Tay cam
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Thao tac: -

1.M& méc 4 Kep 6c lai

2.Xién thit 5.Cho vao khe quay /

3.Méc thitvao  6.Thao tay

Trwée khi dung 16 bé hét dung cu khong can thiét ra khéi 16
2.3 DEN LED

Hé théng sang méi thay thé cho bong dén truyén théng

14 LED (16 khéng cé ché dd nhiét phan) hay 10 High Power LED (Io6 co ché dd nhiét
phan) dén dugec tich hop vao trong canh clra. Thiét ké trng dung nay gilp cho anh sang
trdng tda khap trong 10, giip ban quan sat tlr bén ngoai dé dang khi ndu. LEDS sé tat khi
ban mé& 16 (chi cho 16 nhiét phan)

Uu diém

Hé thdng nay cung cap anh sang tuyét voi cho 10, tudi tho cao hon véi bong den truyén
thong va dé dang hon trong khau thay thé va tiét kiém nhién li€u hon nhiéu béng den.

-Sang dé nhin -
_T%Jc")i tll'1’o c.ao | ‘_..._..:,i-j~ = __.l_ i
-Siéu tiét kiém dién R

2.4 THAO VA VE SINH DAY GIA (theo hinh)
1.Thao day d& gia theo hwdng mii tén
2.Vé sinh

3.L4p lai
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3. VESINH LO

Ch& 16 ngudi maéi duwge vé sinh

Khoéng dwoc dung chat &n mon, vat nhon dé vé sinh
Chi nén dung nwéc rira chuyén dung cho nha bép
Khéng dworc 16t gidy bac trong thanh 16

Bo phan kinh

Nha san xuét goi y vé sinh bang gidy mém, lau phan kinh nhe nhang v&i miéng vai
&m, néu m& can ban, co thé dung nwéc rira thiét bi bép

Vién 1o
Lau rcra khi ban
Dung cu lo

Vé sinh thu”b’ng Xuyén,
khéng dung chat an mom

Khay

Vé sinh sau mébi lan dung
nhw binh thuwong, co thé riva
bang may rira bat

Peén lo

Tat dién ngubn va chd ngudi
khi can vé sinh

Théng sb dén

230V AC - 25W- E 14 base Temperature 300°C .

Vé sinh ctra kinh
C6 thé thao va vé sinh theo nhw hinh vé

Mé& 16 theo anh 1

N y;
Anh 1
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Khéa ban Ié trwéc khi vé sinh Thao 6¢ nhw hinh 3

Mé& khéa ban 1& khi xong anh 2

. % Ny
Anh 2 Anh 3
Thao miéng kim loai va kéo ra anh 4 Thao kinh nhe nhang anh 5

Anh 4 Anh 5

V&i [0 nhiét phan thao ca 2 1&p
kinh ra anh 6

L3p lai nhw ban déu.

V@i ky hieu GLASES LOW-E
phai doc dwoc va & bén goc
tréi clia clra gan ban |é bén
trai. V&i hwdng nay thi mat in
cta lop kinh s6 1 sé& & bén
trong cia ctra. anh 7
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4.TRUNG TAM BAO HANH

Truwdc khi goi trung tdm bao hanh ban nén kiém tra
e Néu 16 khong hoat dong: Kiém tra xem thiét bi da dwoc ndi véi ngudn dién chua
e Né&u van hién thj 16i: T4t dién ngudn va goi trung tdm bao hanh

Khi yéu cau h6 tro, ban phai thong bao cho trung tam bé’o hanh sb series number
(dan dwéi thiét bi) cling nhw s6 phiéu bao hanh ctda san pham dé x ly sw co triét dé

Thiét bi dwoc danh dau theo tieu chudn sé 2002/96/EC on Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE)

5.MO TA HIEN THI

thi dén, nhiét dé va vi tri gia d&

L Thanh hién thi : Théxi gian, Chureng tinh ndu, hién

e B L :

= g

NUT DIEU KHIEN - |} + vAxAc NHAN
Caidat: Nhiét dd, Clrinh ndu va két thic- Diéu khién bing cach van
P "or 4
=== Xac nhan cai dat: An nut .
@ e
fa
©
{ ¥ sroe
55 1/68:685: P =
4 L ] fé_;g E‘;igk @ E
EJ@
®
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o n ﬁﬁg 2% L(é::rinh / Hién thi biéu turong chuwrong trinh:
Téing nhiét d6 \ Time Hen gi¢  Kétthuc ndu
) e e O
;l_ll_Ll_l:_l g8«
‘ l-' '-' ' |-! -' STOP E::;;aanniz;n tré em
PYRO U-COOK @ jo
k@" Booétﬂf\ \ @
\
Hién thi chirc néng 16 va Tangtéc:Lam \  \ Chidan dén
goty cap do %L nong 16 trwdc bongctra

5.1 S DUNG CHW'ONG TRINH DIEN TU

Lights: Display for 7
I’\\a‘l‘ijr;gtleiegmnder or Terr?pe¥ature or TimeEI Function selector knob * B

o 2 200)s
- +

IEI Setting buttons
Function
Timer knob - Lights: Function with fan E —_—

E Defrost

1.Nh&c phut / dén tw dong 5.Hién thi nhiét do / thoi gian

2.bén 6.Nut cai dat

3.Chtrc nang quat 7.NUum chon chtrc nang

4.Gia déng 8.NUm hen gi®
Lwu y: Cai dat thoi gian chinh xac ngay lan dau st dung 10 hodc khi dong hé

@ giao dong s6 12:00
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Pén LED chi dan nhiét dd sé dao dong cho dén khi nhiét do cai dat chua
dat duwoc

HOT Khi két thic nau, 16 van con néng. “HOT” hién thj lién tuc ké ca khi cai
dat da tat

TAT THE NAO?

TINH TRANG ?

MUC DICH ?

CHE PO IM | * Van vé ché do - Vén vé OFF. + Gilp ban tat tiéng bdo | « D& tat nhac phut
LANG " Silence mode “ cla “nhac phat”
«Vin vé “Set the Vén vé OFF. « Gitip ban cai dat thoi + Cai dat thoi gian
CAI DAT THO!I| time”. gian hién thi trén thanh Cai st naav lAn diu
GIAN : D"u”g it "+ hodic hién thj cta 16 0 :r" d'unggléyhoac ohi
- " dé cai dat thoi gian déng hé dao dong sé
12.00)
* Van chiéu phai chon +Khi thoi gian ndu trdi qua,| = cho phép cai dat + D& ndu mon yéu
ché dé can nau 16 s& tw dong tat va kéu | thdi gian ndu theo nhu thich
. « Van chiéu trai chon thoi | bao trong vai gidy. Dé cau.
-Cl-I-|I-|A(\)I\’lI gian nau "Cooking Time | dirng chuong trinh ndu + Khi thoi gian nau da
NAU Duration” ) s&m hon, van vé OFF ) dg’qc ch\on, van vé OFF
» Cai dat thoi gian an hoac cai dat thoi gian vé | dé tré ve thoi gian thuc
nat"+"va"-" s6 00.00; bang cach xoay | * Dé xem thoi gian d&
« Pén sang tw dong hién thj| chirc nang dén Cooking | chon, vén chiéu trai vé
Time Duration, bang cach | Cooking Time duration.
Annat"+"va "-“
* Van chiéu phai vé « «Khi th&i gian ndu *Cho phep cai dat thoi * Giup cai dat thoi gian
ché do6 can nau troi qua, 10 sé tw gian két thuc nau theo nAu trdic cho tirng mén
. « V&n chiéu trai vé dong tat va kéu bao nhu cau an
-Cr-I-ll-IA(\)l\’ll "End of cooking" ' trong vai giay. bé + Khi thoi gian né']u da
KET + Cai dat thoi gian ket dirng chuwong trinh dwoc chon, van vé OFF
THUC thac ndu béng cach &n nau som hon, van dé tr& vé thoi gian thwe
NAU BRI vé OFF Dé& xem thoi gian da
+ Bén sang tw dong hién thj chon, van chiéu trai vé
_ _ End of cookina Time
) ;  Van chieu trai vé » Cai dat thoi gian » Co tiéng kéu bao vai * Lo hoat dong ¢
NHAC PHUT | Minute Minder v&.00 béng van chiéu gidy vao cudi thoi gian chuéng béo ké ca khi da
« Cai dat thoi gian &n “+” | trai vé Minute Minder, cai dat titlo
va “’ dung nat " - “
+ Van chiéu trai vé + Van chiéu trai vé Child | « Lo sé& khong s dung Téac dung an toan
Child lock. lock va &n " + "trong 3 duwoc cho tré nhé khi &
KHOA TRE &4n " + "trong 3 giay giay gan 1o
EM « Khoa tré em dwoc «STOP bién mét
cai dat khi " STOP "
hién thi
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5.2 TRUOC KHI DUNG LO NUONG LAN PAU TIEN

Vé sinh ban dau

Phai vé sinh 16 trwéc khi dung 1an d4u tién
e Lau sach bang vai mém
e Lau vé sinh phu kién 106

 Cai dat nhiét d6 mtrc cao nhat va dé trong 1 gid, viéc nay giup cho sach hét bui
ban va mui ban dau cia 16

Diéu can ghi nhé

Xac nhan thdi gian hen gi¢: Phai xac nhan bang cac nut 4n

e Durng 16: Can thiét vi ban c6 thé dirng 16 gitra chirng. Dé tat, van vé nut Stop

e Khoa tré em: Khoa num diéu khién. Chon khéa tré em

e Quat lam mat: Giup lam ngudi 16. N6 sé hoat déng ty déng ké ca khi 16 vé OFF

e Deén 10: Van dén biéu twong den. Ban co thé bat dén 16 khi 16 hoat dong. Khi st
dung 16, dén sang suot trong théi gian 10 hoat dong va LEDS sé tat khi mé ctra 16
(Chi model 16 nhiét phan)

Cai dat dong ho

Cai d&t 1an d4u tién sau khi két ndi dién nguén:

e Van num diéu khién dén “Clock”

e Cai dat thoi gian v&i num trung tdm An“—"“hodc“ +“

e Van lai diéu khién vé Stop
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5.3 HWONG DAN S DUNG
5.3.1 CHU’C NANG CO’

Céc ché do va chirc nang cta 16 ndu dwoc thé hién & bang sau:

SUP: 425/ 1h

. Cai dat nhiét T3 £
Ché do chirc nang ( tuy model - 9 "1 Xéac dinh nhiét go | Tang toc
. g (tuy ) do trwée oC 60 0C Booster*
210 50-240 Booster
Gian nhiét dwéi+Quat
[3 160 50-240 Booster
Gian nhiét du¢i
E] 220 50-280
Gian nhiét trén va duwdi
— 210 50-240
Gian nhiét trén + duwdi va quat
T80 50-240
Gian nhiét phia sau+quat
L2 L1-L3
@ Nwéng
210 180-230 Booster
X Nuwdéng+ Quat
K3 240 180-240 Booster
= Nuwdng + Quay co +quat
40 No
R& déng
] 60 No
E  Gitdm
Nhiét phan ** Pyro ECO: 425/ 65min

* Booster: Tang nhiét nhanh

** Lo ¢6 chirc nang nay

1.Van nim chon vé ché dé ndu mong mudn. Gian nhiét sé hoat déng theo dung yéu cau

2.Nhiét do tuy thudc vao ban chon ché dd va chirc nang hoat ddong cu thé . Nhiét 6 xac

dinh trwdc theo bang trén

pé diéu chinh nhiét do cai dat, van nim trung tdm va xac nhan hen gi&’ bang cach an nat
do. Hién thi nhiét d6 dwoc xac dinh nhwng co thé diéu chinh trong khi nau
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Lo bat dau ndu va lam nong

Pén hién thi nhay dén khi nhiét do cai dat dwoc. Mot &m bao kéu 1én két thic thao tac
nay va chi dan den dwgc xac nhan

3.Thoi gian ndu va thoi gian két thidc nau co thé duoc cai dat bang cach van lwa chon
chuwong trinh dén “cooking time” hay “end of cooking time”

“Cooking time” hay “end of cooking time” bat dau hién thi nhay. St dung nut trung tam,
dieu chinh cai dat theo nhw yéu cau va hen gio dwgc xac nhan

Khi hoan thién thao tac nay, van nim chwong trinh tré lai dén ki hiéu “Stop position” dé
xac nhan cai dat maoi

Dé biét thém vé chwong trinh, xem chwong 5.3 tiéu dé Programmation

4.Vao cubi chu trinh ndu, nim van chirc ndng lwa chon vé lai ki hiéu “Stop position”

Bén chi dan nhay lai, né sé duy tri bat sau khi tat 1o va n6 sé duy tri néu nhiét d¢ trong 1o
thap

5.3.2 CHU’'C NANG NAU

Khi nu phai déng ctra 16

Gian nhiét dw¢i va quat

Chrc nang nay phu hop d& nuwéng banh caramel, banh ngot, banh hoa qua. N6 giup
cho thuwc phdm khong bi khé va tao mau vang dep. Nén dé gia phia duéi day 16

@ Gian nhiét dwdi

Phu hop cho cac loai b‘énh dé trén dia. Tuyét voi cho cac loai banh va thyc phadm can
vang va néng bé mat

E] Gian nhiét trén va dudi
Ché a6 nay danh cho moén quay va nwéng thit dé nhw bo, ctru, game, banh mi
hoac la thwc pham géi trong giay nwéng

2

—=J Gian nhiét trén + dwdi va quat:

Ché d6 nay tao nhiét dbi lwu tuyét dbi cho 16. Tuyét voi dé nwdng gia cdm, banh ngot, ca
va rau. Nhiét s& tlr t lam chin sau vao bén trong thuwc phdm va khéng can phai lam
néng 16 trwdc. Chirc ndng nay gilp ban niu dwoc nhiéu loai thwe phdm cung mét luc
trong 16 dé& & nhirng vi tri khac nhau ma khéng bi Ian mui. Khi nu nhiéu mén cung mét
lic nén dé thém thdi gian ndu 10 phat
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|\~:v Nwéng

Gian nhiét trén sé hoat dC)ng. Dung cho nwéng tdng hop nhw Kebabs va gratin. Truwéc
khi nwéng can lam néng 16 & nhiét d6 cao trong vong 5 phut. Thuc phém trdng nén dé
xa gian nhiét, thoi gian nwdng sé kéo dai hon chut it nhwng thue pham sé ngon hon.
Thit d6 va ca fillet co thé dat truc tiép trén gia hodc trén khay va nén dé nac gia dudi

Nwdéng + quat

Nwéng gian nhiét trén két hop véi quat giup cho nhiét phan bd déu trong 16. Néu nwéng
thit d thi can 1am néng 16 trwdc, khéng can vai thit trang. Chirc nang nay déc biét phu
hop cho nwéng thit nguyén miéng hodc gia cdm nguyén con. Nén dat thuwc pham & gitra
va trye tiép dwdi gian nhiét

Nén dat khay hirng nuwdc thit ngay dwdi gia, nén dao chiéu mat thit vao gitra thoi gian
ndu va khoéng dat thwe phdm qua sat vao gian nhiét

E&I Nuwdng+xién quay+quat

Chtrc nang gian nhiét trén, quat va roti cung hoat dong giup nhiét phan bd déu vao thuc
pham, khéng bi khé va mét vi. Xién van quay khoang 5 phut sau khi nau dam bao la tan
dung dwgc nhiét dw. Khéng can lam ndng 16 trwdc cho chire nang roti nay

* Gia dong
Quat sé& hoat dong cp khi néng vao thyc phdm déng lanh ma khéng bi mat protein cla

thwe phdm. Nhiét do6 dwoc cai dat cd dinh khoang 40°C va khéng thé can thiép. Mét chu
trinh gia dong khoang vai phut

. Gilr ndng

Dung dé gitr ndng thwe phdm da nau chin, nhiét dd6 dwoc cai dat khodng 60°C va khong
thé can thiép dwoc

Nhiét phan

Chtrc nang vé sinh trong 16

Co6 hai lwa chon |a ECO va SUPER
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@) Cac biéu twong hién thi

8 Hen gi¢ dang cai dat

@ Théi gian ndu dang cai gt

bd (8 & Q@ ©
o

Théi gian két thic nau
‘i‘ Khoa tré em an toan

@ Khéa canh cira 16

5.4 LAP TRINH
5.4.1 HEN GIO

Hen gid lam viéc doc 1ap va khdng co tac dung gi 1&n gian nhiét. N6 chi la cai nhéc gi®

e Van num dén’Timer position. Biéu twong hen gi®» sé hién ra, 00:00 sé hién ra trén
bang dieu khién

e Phut s& nhay, van num trung tdm dén sb phat can cai dat va xac nhan bang an
num nay

e Gi®» s& nhay, van num trung tam dén sb gi®& can cai dat va xac nhan bang an nim
nay

e Van num tr& vé Stop position

Khi thoi gian hién ra thi thoi gian ndu sé bién mat. M6t am bao kéu trong 15 gidy va hen
gi® hién thi nhay. (bé tat am bao nay trwdc 15 gidy chi can an nat trung tam)

5.4.2 DAT CHUONG TRINH NAU

C6 nhiéu cong thirc ndu an cé thé dwoc cai dat trwdc. Trong ché dd chon chwong trinh
néu, gia déng hoac gitr &m déu cé thé cai dat trwdc néu cé nhu cau
e Van nuim dén cooking time. Biéu twong cooking time. Mét chuwong trinh cai dat
trwéc cho nhiéu cdng thirc nau an sé hién ra hoac 00:00 cho cac chirc nang khac
cua lo

e Dén phut nhay, van nim trung tdm dén sé phut va xac nhan bang an nuat nay lai
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DPén gi® nhay, van nim trung tam dén sb gi® va xac nhan bang 4n nut nay lai

Van lai nim lwa chon chwong trinh dén Stop dé xac nhan thoi gian ndu méi

Khi thoi gian tang, thoi gian ndu sé& bién méat khéi bang hién thi. C6 mét tiéng am bao
kéu trong 15 giay va thoi gian nau va Stop nhay

Van lai chirc nang chuong trinh dén Stop. Néu ban khong lam thao tac nay, biéu
twong thoi gian nau va Stop sé nhay lién tuc

5.4.3 PAT KET THUC NAU

Nhiéu

cong thirc ndu &n co6 thé dwoc cai dat trvdc véi thdi gian ndu va thoi gian két

thdc. Trong ché dd chon chwong trinh nu, gid déng hoac gitr &m déu cé thé dwoc cai
dat néu c6 nhu cau

V&n num dé End of cooking. Biéu twong Syop sé hién ra. I\/Jc}t chwong trinh cai dat
trwéc cho két thuc thoi gian nau cho nhiéu cong thirc nau an sé hién ra. Hoac
00:00 cho cac chirc nang khac cua 10 hoac thdi gian clia ngay sé hién thj ra

Van num lwa chon chwong trinh dé xac nhan thoi gian két thic niu

Dén phut s& nhay, van nim trung tdm dé chi dinh s6 phut can dat, xac nhan bang
an nut nay

DPén gi® s& nhay, vdn num trung tam dé chi dinh sb gi® can dat, xac nhan bang
an nut nay

Lwu y: V&i khédi dau cham, thdi gian chwong trinh két thic ndu sé hién ra trén hién
thi v&i biéu twong “Cooking time” va “Stop”, va chi cé chirc nang Recipe model cla 16
con duy tri

Lo sé tw dong dém thoi gian bat dau (thoi gian két thac triv di thdi gian nau)

Vao cubi chu trinh, 16 s& tw dong tat. Trong 15 gidy, mét am bao sé kéu Ién dé bao
cho ban biét th&i gian nau sé hét va biéu twong “Cooking time” va “Stop” sé nhay

Vi du:

Van num chirc nang, chon dén Stop. Cho dén khi ban lam thao tac nay, biéu
twong tiép tuc nhay

Chtre néng nay dac biét duwgc str dung v&i chire nang “cooking duration” — thoi
gian nau

Néu mon can néu trong 45 phut va can xong trede 12:30

-Chon chirc nang nau

-Cai dat thoi gian nau trong 45 phut

-Cai dat thoi gian két thac luc 12:30
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e L0 sé ty dong ndu lic 11:45 (12:30 trir 45 phit) va sé tiép tuc cho dén khi tho
gian cai dat trwde két thuc nau, khi do 10 sé ty déng ngat

Canh bao

Néu két thuc thoi gian nau dugc cai dat ma khong cai do dai cua thoi gian nau, 16 sé bat
dau nau ngay trc khac va n6 sé dwng lai khi két thuc thoi gian nau da cai dat

5.5 MEO NAU AN

Khéng nén cho mudi vao thit khi niu trong 16 vi mubi lam cho m& ban ra khi nwéng, gay
khoi va ban 16

Céc thwc phdm nhu thit tréng, lon, bé, ctru va ca sé cho vao 16 ndu ngay va khéng can
lam néng [0 trwde. Thoi gian ndu sé dai hon la lam néng 16 nhwng nhiét sé vao sau
miéng thit va ngon hon

Lam nong 16 trwde 1a diéu co ban khi ndu thit d@ ma cac dau bép phai biét

Nwéng

e Truwdc khi nwéng: Bo thit ra khoi ngan dong vai gio trvde khi nwong, dat nd 1én nhléu
I&p glay dung cho thwe phdm. Né gitp cho gitr vi va khéng bi dong trong gitra mleng
thit. TAm wdp gia vi vao mén nuwéng, khong duwgc ném mubi. Diéu nay gidp gitr &m
va vi. Cho mét it dau &n, hat tiéu va hwong vi (thyme, etc...)

e Trong khi ndu: Khéng dwoc cét lat khi ban dang ndu vi sé 1am né chay nwéc thit ra
ngoai va sé bi khd

Nwéng banh

e Tranh ding hop sang mau vi c6 thé lam hong banh cua ban. Néu banh cla ban
vang nhanh qua, ban co6 thé dung miéng giay bac che Ién.

e Than trong: Dung gidy bac dung cach 1a phai goi mat bong vao phia trong thuc
pham. Néu dé mat béng ra ngoai sé bi phan chiéu nhiét, nhiét sé€ khéng vao dén thyc
pham

e Tranh m& clra l6 trong vong 20~25 phit dau tién khi nau: Soufflés, banh gato, etc sé
bi @6 xudng néu mé& ctra 16 khi banh dang phdng lén

e Ban c6 thé kiém tra d6 chin cla thuwc phdm bang cach dung kim xién vao gitra, néu
que kim khd thi cé nghia la banh da chin

5.6 DIEU CHINH DO TUONG PHAN
Ban co thé diéu chinh bat c ltc nao

Cai dat tw dong 1a “C5”. D& diéu chinh lam theo cac buéc sau:
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e Van lya chon chwong trinh dén “Light” va chirc nang Iwa chon dén “0". An vao nut
trung tdm trong 3 gidy va “CX” sé xuat hién trén hién thj (X = d6 twong phan)

e Van nut trung tam dé diéu chinh cai dat twong phan. Cai dat tir 1 dén 9. Xac nhan cai
dat méi bang cach an num trung tdm trong 3 giay

6. VONG NHIET PHAN
** Lwu y 16 ¢é chirc nang nay

Lo dwoc trang bi chirc nang lam sach tw déng nhiét phan, bang cach pha hay thuwc
phdm bam cén bi nhiét dd cao. Hoat dong cla né duwoc lam ty dong, khéi dwoc lam
sach truwéc khi ndu 6. Chirc ndng nhiét phan co6 thé dwoc dirng bt ci khi nao, clra sé
khéng mé cho dén khi hién thij la dwoc khéa an toan clra dwoc mé

Lwu y: Néu co bép lap trén 10, khong dwoc dun nau bép khi ding chirc nang nhiét phan
nay vi c6 thé lam héng bép

Hai vong nhiét phan dwoc cai dat truvéc
ECO: Vé sinh cac vét ban bam nhé trong vong 65 phut
SUPER: Vé sinh cac vét ban bam I&n trong vong 90 phut
Khéng dwoc dung cac chat rira khi dung ché dé nhiét phan nay

Meo: Lam sach nhiét phan ngay khi nau xong tan dung dwoc nhiét dw sé tiét kiém
dién

Trudc khi bat dau lam sach nhiét phan: Bé toan bo phu kién trong 16 ra ngoai (vi nhiét do
cao sé pha hay phu kién). B6 nhirng miéng bam can to dé gitp lam sach nhanh hon.
bong ctra 16. DO thira phai bd ra ngoai

St dung nhiét phan

1.Van nim lwa chon chirc nang “Pyrolytic Mode”. “PYRO” sé hién ra trén hién thj appear
on screen.ECO nhay

Lwu y: ECO: chu trinh 65 phut — vét ban nhd
SUP: chu trinh 90 phuat — vét ban Ién

2.Bang céach dung num trung tam chon “Pyrolytic Mode”, tuy thuéc vao mirc d6 bam can
trong 16 ma chon ché d6 ECO hay SUP

Lwa chon cua ban dwoc xac nhan trong vong 3 giay

Lo sé& bat dau chu trinh nhiét phan. Chirc ndng nhiét phan sé bat va dén hiéu “time” va
“stop” sé€ hién ra
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Trong khi dang nhiét phan, hién thi biéu twong khoa 10, né chi ra rang ctra da bi khoa.
Quat lam mat sé hoat déng

Dén chi dan sé nhay dén khi nhiét dé yéu ciu cla chirc nang chwa dat dwoc va sau do
sé ¢b dinh

Chirc nang nhiét phan co thé duoc cai dat thoi gian két thic. Van nim chwong trinh dén
thoi gian két thuc va cai dat thdi gian theo yéu cau

Trong khi lwa chon ché dé nhiét phan vé sinh ty ddng, mat trwdc cta 1o sé néng hon
binh thwdng va lwu y tranh xa

Vao khi két thuc chu trinh nhiét phan

Trong 15 gidy, c6 am b&o kéu Ién bao hiéu moét chu trinh vé sinh da két thuc va chi dan
cua den “time” va “stop” sé nhay

Van num chirc nang dén khi dirng. Cho dén khi nay biéu twong van tiép tuc nhay. Biéu
twong “Pyro” sé& bién mat khdi hen gid timer, chirc nang nhiét phan. Clra cta lo sé& duy
tri déng cho dén khi nhiét dd cao. Vi vay, dén khoéa clra sé bao sang va khong thé mé
dwoc ctra 0

Quat lam mat khong tw tat cho dén khi nhiét d clia 16 ha bot. Vao Itc két thuc chu trinh,
den chi dan nhay lai, n6 sé duy tri bat sau khi 10 khéi dong va tat khi nhiét dé trong 10
giam xuong murc thap nhat

Qua trinh nhiét phan s& dot chay can ban thanh tan trang roi xudng day 16 va che ngudi
han r6i m&i dung khan am lau hét tan nay

7.AN TOAN TRE EM

Chtrc nang nay gilp bao vé tré em khi gan 10, tranh tré& em van ndm nghich va tranh
bdng khi dang nau Io

Khda an toan sé khoa cac chirc nang cua 1o

C6 2 mirc an toan

Level 1: Khéa nat chirc nang va nat diéu khién trung tam

Kich hoat: Van vé khoa tré em an toan

Tinh trang: NUum van chirc nang khéng hoat dong

M& lai: Van vé 0

Level 2: Khéa nam chirc nang

Kich hoat: Van vé khoa an toan tré em va gilr nat trung tam trong 3 giay

Tinh trang: Tat ca cac nut chirc nang khoéng diéu khién duwoc
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M& lai: Lam giéng nhu bwéc kich hoat

Lwu y: Trong moi trwong hop, dé an toan, tham chi khi cac nat chirc ndng bi khoa, cd
thé tat 16 bang cach van vé 0

8.LAP DAT

Dé khe thoang khoang 2mm sau khi I&p vao véi ti bép (xem hinh)

—— 552 —
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Lo 18p duwdi mat da (mm)

10 min

TABLE / TOP
T h
4 B
£
E
3 FOUR / OVEN
i

Cd dinh vi tri
C6 4 bd bc trong 10

Cb dinh: Khi m& ctra 16 nhin thay cac 16
nam & cac canh 1o

Dung céac 6c¢ trén dé cb dinh 16

Nha san xuat sé khéng chiu trach
nhiém néu ngwoi dung lap dat va
dung sai hwéng dan trén
day.Chang t6i bao Ilwu quyén
sang ché, cai tién, thay déi san
phdm ma khéng anh hwéng dén
an toan hoac chirc nang cua lo.
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Trung tam Dich vu khach hang va Bao hanh tai Ha Noi

CONG TY CO PHAN CONG NGHE BEP TOAN CAU
/ S6 6, Trung Liét, Quan Béng Da, Ha Noi, Viét Nam
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